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ＣＯＮＴＥＮＴＳ 原料小麦情報･･････シカゴ市況、麦価・粉価動向など

市場トレンド情報････‘ちばふん’目線で最近の食品市場をご案内

当社製品情報････イチオシ製品のご紹介

雑感

５月のシカゴ穀物相場（７月限）は¢５７３～６６３/ブ

ッシェル（ｂｕ）のレンジで推移しました。

４月下旬以降のシカゴ相場は米国生産地での降雨

とそれに伴う冬小麦の作柄改善により下落が続いてい

ました。しかし、５月に入ってからはウクライナ情勢の

緊迫化が相場の買いを呼んだことで上昇からのスタ

ートとなりました。特に３日にはロシア大統領府がドロー

ン攻撃を受けたとの報道により、一気に３０セントの大

幅な上昇となりました。その後しばらくは黒海沿岸の穀

物輸出状況を睨みつつ、米国生産地での降雨の影

響で緩やかに下落していましたが、１２日にＵＳＤＡ(米

国農務省)が発表した需給報告の中での世界期末在

庫が市場の予想を下回ったことが再び相場の買いを

呼び、１５日には６６０セントの終値を付けました。

１７日にはかねてより不安材料視されていた黒海か

らの穀物輸出合意について、２か月間の延長合意が

発表されたことで相場は急落し、月末にかけて６ドル

前後の推移となりました。

５月の米国生産地では降雨が確認されることが

多々ありましたが、土壌水分が大きく改善するほどで

はなく、特に南部の硬質冬小麦産地を中心に干ばつ

率は依然として高い水準となっています。むしろ、６月

に入っても降雨が続く予報となっており、収穫の遅延

が懸念されています。

日本向けソフト小麦の生産地である米国北西部は

生育に良好な天候が続いており、収穫も順調に行わ

れる見込みとなっています。春小麦も同様に潤沢な土

壌水分で順調に生育しています。今後も品質情報を

アップデートしていきたいと思います。
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6月小麦先物市場価格(7月限)

シカゴ カンザス ミネアポリス
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最近日中の寒暖差が激しいですね。台風や地震も

多くて油断できない状況が続いています。皆様、体調

や身の回りには十分お気を付けください。

さて、私が大阪営業部に赴任してもう１年半以上に

なりますが、大阪の街はやっと活気を取り戻した感じが

あります。特に新大阪駅周辺は観光客の方で連日大

混雑！特に外国人の方が多い印象を受けます。お土

産売り場には常に長蛇の列。新大阪だけではなくキタ

（梅田周辺）やミナミ（なんば周辺）も大阪は美味しい

お店がいっぱいです。機会があったら是非来てくださ

い！

大阪のみならず街角には様々なお店がありますが、

その中でももちもち食感の商品は根強い人気がありま

す。ベーカリーやスイーツ店、ラーメン店やうどん店で

も、「もちもち」というワードを見ない日はありません。一

時期ブームになった「タピオカミルクティー」も、もちも

ち食感で個人的に好きでした。

日本には昔から「餅」というものがあります。今ではお

正月に食べることが多いですが、昔から「腹持ちが良

い」事から普段の食事や非常食として重宝されてきた

歴史があります。私もお正月にはお雑煮で餅を何個も

食べてしまいます。ご存じの通りお雑煮も地方によって

種類があり、我が家では焼いた角餅を…話が脱線し

そうなのでこの話はまたの機会にします。（笑）やはり慣

れ親しんだ食感はいつまでも普遍的なものなのです

ね。

因みに外国でも「ＭＯＣＨＩ」という食べ物があるよう

です。これは求肥に近いもので米のみを使ったもので

はないですが、語源は確実に「餅」から来ていますね。

外国の方にも日本製のソフトキャンディ等は人気があ

るようです。

食品でもちもち食感を出すためには米粉や澱粉を

入れるのがメジャーになっていますが、でもパンやお

菓子を作る時にそれらを入れるのはなかなか難しい

ですよね？弊社ではそんなもちもち食感を手軽に出

せるパン用粉を用意しております！その名は「モチコ

マチ」！是非弊社までご連絡をお願いします！と、営

業らしいこともやっておかないと何かむず痒くなってし

まうもので…。

（２２４６）

まだまだ続くもちもち食感
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今年も暑い日が続くようになり、冷たい中華麺の季節

がやってまいりました。そんな冷たい中華麺の代表と

言えば「冷やし中華」「ざる中華」ですね。

「冷やし中華」は茹でた中華麺を冷水で冷やしお皿

に細切りにしたハムや魚介、錦糸卵、キュウリ等と盛り

付け、醤油とお酢のかけ汁あるいは胡麻ダレをかけて

食べる料理です。東海地方ではマヨネーズを添えるこ

とも多いようです。

一方「ざる中華」は、茹でた中華麺を冷やしお皿に

盛り付け、めんつゆにつけて食べる料理です。東北地

方を中心に親しまれていますが、近年はスーパーでも

よく見かけるようになりました。

「冷やし中華」や「ざる中華」は水で麺を締めるため、

食感が硬くなりやすい傾向があります。そのため、小

麦粉も通常の中華麺用粉と比べ食感のソフトなものが

求められます。実は冷やし麺とラーメンで違う麺を使う

お店も多いです。

前置きが長くなりましたが、今回ご紹介するのは、中

華麺用粉の『花象㊕中華桜』です。ソフト感に優れた

食感の「準強力粉」です。冷やし中華麺の硬い食感を

改善したい、もう少しソフト感のある中華麺用粉が欲し

いという方におすすめできる銘柄となっております。是

非、一度お試しください。

また、近年は「冷やし中華」も多種多様化しておりま

す。お客様のご要望に応じて各種提案が可能でござ

いますので、是非弊社までお問い合わせください。

『花象㊕中華桜』は麺の他、皮類等幅広くご使用い

ただいている銘柄です。長くご愛顧いただき誠にあり

がとうございます。今後ともよろしくお願い致します。

中華麺用粉：『花象㊕中華桜』



６月も半ばを過ぎ、関東甲信越地方も梅雨入りから２週間が経とうとしています。読者の皆様におかれま

しては、いかがお過ごしでしょうか。気象庁による関東甲信越地方の梅雨明け予想では、平年７月１９日

頃となっており、これから１ヶ月ほど梅雨の期間が続くようです。次号のわかしお便りを発刊する事には

梅雨が開けているでしょうか？梅雨明けが待ち遠しい今日この頃です。今回の雑感は引っ越しがテー

マです。梅雨のジメジメした気持ちを吹き飛ばすには、模様替えや引っ越しも有効かもしれません。
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【重要】本レポートは、あくまで小麦粉関連の情報提供を目的に作成されたものです。

信頼できると思われる 公開情報に基づき作成されておりますが、その情報の正確性・完全性を保証するものでは

ありません。読者の皆様におかれましては上記ご留意の上、ご賢覧くだされば幸いです。

皆様に末永くご愛読いただけるよう執筆者一同精進いたしますので、引き続き宜しくお願い申し上げます。

私事ですが昨年引越しをしました。間取りを変えた

いことと、電化製品の不調があり、部屋の整理を兼ね、

ポストに入ってくる物件情報をもとに近くの不動産屋で

探しました。大きめの家具等は廃棄しましたが小物は

ほとんど移動しただけとなりました（まだ半分はそのま

ま）。私にとっては大変な作業でしたが、気分的には

良いものになりました。

新しい家の玄関を出て海側を見ると松林の上に富

士山のあたまの部分が少し見えます。初めて気が付

いたときはちょっとうれしかったです（５階エレベーター

無し）。今回家を決めるにあたりもう一つの条件として、

大きめの公園が近くにあることがあります。天気が良け

れば、時間があるときに海まで散歩に出かけています。

結構頻繁に出かけています。

腰痛が時々あり（膝、肩も）、また、健康診断でＨｂ

Ａ１ｃの値が高いこともあり、昨年食事含め体重、腹囲

を管理し、コロナ禍での食べ過ぎ、運動不足による体

重増加分をもとに戻しました。現状食事についてはも

とに戻りつつもありますが、とりあえずは気を付けていま

す。

数か月前にひざ痛で階段がきついことがありました

が、何とかなるかの思いと、悪くならないようにしたいと

いう気持ちになりました。いまのところ公園での散歩程

度ですがランニングなど強めの運動を行いたいです。

体調管理を行い、小麦粉製品を長くもっと食べられる

ようしたいです。

引越しをしたことで、することの順番が違ったなと思

ったこと、引越し業者も値段が大きく違うことがわかっ

たこと、まだ住所変更ができていないところがあったと

思い出したこと、など今までの違うことをするのは久々

に新鮮な感じでした。

そろそろ関東も梅雨の時期に入りましたが、大雨な

ど異常気象には警戒し、お過ごしください。

（Ｍ・Ｎ）

新居にて


